Menu St-Valentin

13%
9%

Soupe du jour

Salade de mesclun maison ou

Tataki de saumon sauce soya gingembre

servi avec salade avocat-concombre +8$ ou

Tartare de cerf a la ras el-hanout

sur un lit de champignons et chips de topinambour +8$

Bar noir salsa mangue et menthe 449
servie avec légumes du jour, feves d’édamame
et purée de carotte fenouil

Magret de canard sauce au brandy et cerise ~ 449$
servi avec legumes du jour et patates lyonnaises

Filet mignon gratiné au fromage Migneron 50$
sauce au porto, servi avec legumes du jour,
purée de céleri-rave et gratin dauphinois

Creme briilée aux petits fruits des champs ou
Brownie au chocolat ou Nougat glacé
Caf¢, thé ou tisane

Disponible vendredi le 14 et samedi le 15 février 2025 ou selon disponibilité



