Menu St-Valentin

Soupe du jour

Mesclun sur lit de betteraves ou

Tataki de saumon sauce soya gingembre
servi avec salade avocat-concombre +8$ ou

Tartare de cerf 2 la ras el-hanout
sur un lit de champignons et chip de topinambour +8$

Bar noir au pesto de tomates séchées 429
servie avec l1égumes du jour et feves d’édamame

Magret de canardsauce au brandy et cerise 429
servi avec légumes du jour et patates lyonnaises

Filet mignon gratiné au fromage Migneron 48%
sauce au porto, servi avec légumes du jour,
purée de céleri-rave et gratin dauphinois

Créme brilée aux petits fruits des champs ou
Brownie au chocolat ou Nougat glacé
Café, thé ou tisane

Disponible du mercredi 14 février au vendredi 16 février 2024
ou selon les disponibilités.



